
Soupe du chef 3.00 $ 

Soupe à l'oignon gratinée 5.95 $ 

Petite salade mesclun avec vinaigrette balsamique 4.95 $ 

Crevettes au curry et à la coriandre fraîche 6.95 $ 

Brie aux noix caramélisées au sirop d'érable 9.95 $ 

Rosace de saumon fumé à l'endive 9.95 $ 

Calmars frits avec petite salade mesclun 10.95 $ 

Tartare de saumon au guacamole avec petite salade mesclun 10.95 $ 

Tartare de bœuf avec petite salade mesclun 11.95 $ 

Tartare de thon avec petite salade mesclun 12.95 $ 

Carpaccio de boeuf 10.95 $ 

Nachos gratinés avec salsa, crème sûre, olives et tomates en dés 10.95 $ 

Petit bol d'olives frites 8.50 $ 

Panier de croustilles fraîchement cuites 3.50 $ 

Mini burgers au fromage suisse à l'unité 3.00 $ 

Frites belges avec choix de mayonnaise maison 3.75 $ 

Frites à la patate douce 4.25 $ 

Assiette de fromages, fruits et noix avec pain et biscottes 15.95 $ 

                                             Les entrées



Salade Quai 99 15.95 $ 

poitrine de poulet grillée, mangue, guacamole, amandes, vinaigrette à la mangue

Salade cesarino 15.95 $ 

saumon fumé, câpres, oignons rouges, lardons, parmesan

Salade au chèvre chaud 14.95 $ 

croustillant de fromage de chèvre, salade mesclun, vinaigrette balsamique

Salade de canard confit 15.95 $ 

canard confit, canneberges séchées, vinaigrette de framboises

                                                 Salades repas



Trilogie de tartares 24.95 $ 

saumon, boeuf et canard avec salade mesclun et frites

Pâté chinois façon Quai 99 16.95 $ 

canard confit, maïs en grains, pommes de terre en purée

Rib steak Angus 16 onces 24.95 $ 

sauce bordelaise, avec salade mesclun et frites

Filet mignon Angus 8 onces 31.95 $ 

sauce aux 5 poivres, avec légumes grillés et accompagnements

Magret de canard 20.95 $ 

sauce aux pommes caramélisées et porto, avec légumes grillés et accompagnements

Pavé de saumon grillé 18.95 $ 

Sauce safran avec morceaux de kiwis et mangues, avec légumes grillés et accompagnements

Bavette de boeuf Angus 20.95 $ 

à l'échalotte confite, avec salade mesclun et frites

Fish n' chip 16.95 $ 

morue légèrement panée, avec salade mesclun et frites

La poutine Quai 99 12.95 $ 

frites maison, sauce bordelaise, fromage en grains et canard confit

                                                Plats principaux



 Les burgers

Servis avec frites belges, mayonnaise maison au choix et petite salade de carottes

Le Quai 99 14.95 $ 

poulet grillé, fromage de chèvre, pesto, tomates séchées

Le Réglo 14.95 $ 

bœuf, oignons et champignons sautés, fromage suisse, bacon et moutarde de Meaux

Le Panurge 15.95 $ 

agneau, fromage à la crème et mayonnaise à la menthe fraîche

Le Navark 15.95 $ 

saumon, mayonnaise à l'aneth, oignons et tomates séchées

Le Végé 14.95 $ 

champignons, fromage Brie, crème sûre et mayonnaise régulière

Le Vilain 16.95 $ 

confit de canard, huile de noix, pommes et mayonnaise régulière

Le Buffalo Bill 16.95 $ 

bison, sauce bordelaise, oignons confits et mayonnaise régulière

Mayonnaises maisons (un choix inclus)

Mayo Harissa Mayo pesto Mayo Dijon

Mayo à l'ail Mayo régulière



      Les pâtes

Tortellinis sauce rosée 14.95 $ 

farcis aux 4 fromages, sauce rosée, basilic et parmesan

Linguinis aux fruits de mer 18.95 $ 

fruits de mer à la discrétion du Chef, sauce à la crème et parmesan

Linguinis primavera 16.95 $ 

sauce au pesto et légumes grillés du marché

Pennes au saumon fumé 16.95 $

sauce rosée et saumon fumé de nos artisans

Pain à l'ail gratiné 3.95 $ 

   Menu pour les enfants (12 ans et moins)

Le menu pour les enfants inclut 1 breuvage et 1 dessert 6.95 $ 

Tortellinis sauce rosée

Mini burger servi avec frites belges

4 doigts de poulet maison servis avec frites belges



Chaque brochette est accompagnée d'une sauce trempette, de frites belges

et d'une brochette de légumes grillés pour 1 personne

Avec accompagnements  Sans accompagnements

Poulet 15.95 $ 10.95 $ 

Bœuf 15.95 $ 10.95 $ 

Crevettes 20.95 $ 12.95 $ 

Saumon 20.95 $ 12.95 $ 

Pétoncles 20.95 $ 12.95 $ 

                                              Nos brochettes



Tous les plats de moules sont servis avec frites belges et mayonnaise maison

Marinières 14.95 $ 

vin blanc, oignons, persil et beurre composé

Roquefort 15.95 $ 

sauce à la crème et fromage Roquefort

Curry 15.95 $ 

sauce à la crème et curry

À l'italienne 14.95 $

tomates fraîches, vin blanc et herbes fraîches

Pesto 15.95 $

sauce à la crème et pesto

Madagascar 15.95 $

sauce à la crème, demi-glace et poivre vert

Flamande 16.95 $

sauce à la crème, poireaux, lardons et bière

                                          Les moules et frites



Trio de sorbets du Bilboquet 7.95 $ 

Moelleux au chocolat noir (66%) 6.95 $ 

Crème brûlée à la saveur du chef 4.95 $ 

Churros 7.95 $ 

nos fameux beignets à tremper dans nos décadentes sauces

Profiteroles à la vanille et sauce au chocolat 6.95 $

La fameuse tarte des demoiselles Tatin aux pommes 6.95 $

Cafés alcoolisés 7.09 $ Cafés Nespresso

Brésilien   Brandy, Grand Marnier, Tia  Maria Cappucino 3.77 $

Espagnol   Rhum brun, Kahlua Espresso 3.54 $

Irlandais  Whisky, Irish Mist Café latte 3.77 $

Bailey's Bailey's Bol café latte 4.43 $

Quai 99 Kalhua, Amaretto, glace à la vanille Viennois 3.99 $

Navark  Whisky à l'érable Mokaccino 3.99 $

                                           Spécialités sucrées



Bières en fût Verre 12 oz. Pinte Pichet

Molson Ex, Coors light ou la M 3.99 $ 5.98 $ 15.95 $

Rickard's Red, White ou Dark 4.43 $ 7.09 $ 19.05 $

Bières en bouteille

Corona, Heineken, St-Ambroise noire 5.54 $

Molson Dry, Molson .5 4.43 $

Miller light Chill 5.54 $

Les drinks en bouteille

Boris: Mangue, Mohito, Lychee 250mL 4.43 $

Smirnoff ice 6.00 $

Cidre mousseux LUK 375mL 6.00 $

Sangria Verre Pichet

(blanche ou rouge) 5.76 $ 18.60 $

Vin maison blanc et rouge 6 oz. 5.00 $ ½ litre 13.00 $ 

Vittori,  Italie 8 oz. 7.00 $ litre 23.00 $ 

4 à 7 du lundi au vendredi sur la bière en fût, sangria et bloody Caesar



Importations privés

Vins rouges

Bordeaux 2007, Château Les Arromans 500 ml 24.00 $

St-Émilion Grand cru 2003, Château Haut-Segottes 76.00 $

Beaujolais Cuvée Traditionnelle 2008, Domaine du Vissoux 375 ml. 24.00 $

Côtes du Rhône 2008, Domaine Clos du Caillou 42.00 $

Marsannay 2006, Domaine Joseph Roty 80.00 $

Côtes du Roussillon 2007, Walden (Hervé Bizeul du Clos des Fées) 34.00 $

Merlot 2002, Napa Valley, Beaucanon 64.00 $

Carbernet Sauvignon 2004, Santa Barbara, Lucas & Lewellen 54.00 $

Candor Merlot, Californie 55.00 $

Candor Zinfandel, Californie 55.00 $

Anvers Razorback Road Cabernet/Shiraz 2005,Adelaide Hills, Australie 50.00 $

Château Famaey Cuvée X 2003  AOC Cahors, France 70.00 $

Château Robin 2005, AOC Côtes-de-Bourg, France 52.00 $

Vins blancs

Muscadet Sèvre et Maine Sur lie, 2008, Château La Tarcière 375 ml. 21.00 $

Sancerre 2008, Domaine Pascal et Nicolas Reverdy 54.00 $

Les spécialités

Beringer Napa Valley Pinot noir 2006 57.00 $

Bin 28 Kalimna shiraz  Penfolds 2005 60.00 $

Bin 407 Cabernet Shiraz Penfolds 2005 62.00 $

Château St-Jean, cinq cépages Cabernet Sauvignon 2003 200.00 $



              Vins rouges

France Vins au verre

Sirius Bordeaux 2006 30.50 $ 

Parralèle 45 Côtes-du-Rhône 2007 6 oz. 7.09 $      33.50 $ 

8 oz. 8.86 $      

Les traverses Côtes du ventoux 2007 31.50 $ 

Château Montaiguillon, Montagne St-Émilion 2006 48.50 $ 

Cuvée du Vatican Châteauneuf-du-Pape 2007 80.00 $ 

Jean-Pierre Moueix Pomerol 2006 62.00 $ 

Domaine de la Charmoise Gamay, Touraine 2008 33.00 $ 

Pierre Gallard, Côtes Rôtie 2007 130.00 $ 

Château Haut Pertus 2006 30.00 $ 

Borie de Morel, Esprit D'Autome, Minervois 2007 33.50 $ 

Cuvée India, Bengole, Dupéré Barrera 2006 62.00 $ 

Terre de méditerranée vin de pays d'Oc, Dupéré Barrera 2006 32.00 $ 

Brouilly Georges Duboeuf  2008 750ml 38.00 $ 

Brouilly 2008 500ml 30.00 $ 



               Vins rouges

Canada Vins au verre

Jackson-Triggs Proprietors Reserve Merlot 2006 32.50 $ 

Amérique du Sud

Errazuriz Carmenere Chili 2008 30.00 $ 

Errazuriz cabernet sauvignon Max reserva 2007 36.25 $ 

Trapiche Malbec Broquel 2007 33.50 $ 

Italie 

Brolio chianti classico Ricasoli 2007 6 oz. 9.97 $      46.00 $ 

8 oz. 11.96 $    

Allegrini valpolicella classico 2008 35.75 $ 

Fontana Fredda barbera d'Alba 2006 32.00 $ 

Masi Campofiorin 2006 41.50 $ 

Costasera Masi Amarone 2005 80.00 $ 

Follia Castorani Barolo 2004 64.50 $ 

Liano sangioves, Cabernet 2006 59.00 $ 

Zonin Montepulciano d'Abruzzo 2007 28.00 $ 

Baglio de Pianetto Ramione merlot et nero d'Avola 2005 42.00 $ 



vins rouges

Espagne Vins au verre

Borsao Campo de Borja 2008 25.00 $ 

Herederos Lurton 2007 31.00 $ 

Portugual

Meia Encosta 2007 6 oz. 5.54 $      23.00 $ 

8 oz. 7.54 $      

E.U.

Beringer clear lake Zinfandel 2005 55.50 $ 

Syrah RH Philipps 2007 28.50 $ 

Robert Mondavi Woodbridge zinfandel 2007 30.00 $ 

Robert Mondavi Cabernet sauvignon 2008 30.00 $ 

Ménage à trois, Folie à deux 2007 38.50 $ 

Liberty School Syrah 2007 6 oz. 9.08 $      39.00 $ 

8 oz. 11.07 $    

Shiraz/cabernet Jacob's creek  2006 32.50 $ 

Australie

Yellow Label Merlot 2007 35.50 $ 

Yellow Label Cabernet Sauvignon 2007 35.50 $ 

Penfolds Koonunga Hill Cabernet/ merlot 2006 6 oz. 7.97 $      35.50 $ 

8 oz. 9.97 $      



Vin blancs

États-Unis Vins au verre

Beringer NapaValley chardonnay 2006 52.00 $ 

RH Philipps Chardonnay 2008 27.50 $ 

Ménage à trois, folie à deux 2008 38.50 $ 

Nouvelle Zélande

Kim Crawford Sauvignon 2008 6 oz. 8.86 $      39.00 $ 

8 oz. 11.07 $    

Kim Crawford Chardonnay 2007 37.50 $ 

Amérique du Sud

Errazuriz chardonnay Chili 2008  28.25 $ 

Sauvignon blanc caliterra, Reserva Chili 2008 25.00 $ 

Trapiche Chardonnay Fût de chêne, Argentine 2008 30.00 $ 

Italie

Pinot Grigio verduzzo Masianco veneto igt 2008 33.75 $ 

Chardonnay Catarratto Rapitala 2008 28.25 $ 

Monte del Frà, Soave DOC 2008 6 oz. 7.97 $      35.00 $ 

8 oz. 9.97 $      



                             Vins blancs

Australie Vins au verre

Penfolds Koonunga Hill Chardonnay 2007 6 oz. 7.97 $      35.00 $ 

8 oz. 9.97 $      

Red Label Semillion/sauvignon blanc 2008 30.00 $ 

France 

La chablisienne la Sereine 2005 6 oz. 9.97 $      45.00 $ 

8 oz. 11.97 $    

Fumé blanche Lurton sauvignon 2008 30.00 $ 

Gentil Hugel Alsace 2007 33.75 $ 

Château Sancerre, Sancerre 2008 50.00 $ 

Espagne

Espagne, Hermanos, Rueda,  Lurton 2008 32.00 $ 

vins rosés

White zinfandel Ernest Julio&Gallo 2008 6 oz. 5.98 $      24.00 $ 

8 oz. 7.97 $      

Pétale de Rose 2008 38.00 $ 

Château Bellevue Laforêt 2008 31.00 $ 



       Champagnes et bulles

Blanquette de Limoux, France 40.00 $ 

Veuve Clicquot Ponsardin Brut champagne 375 ml. 72.00 $ 

Chandon brut classique Californie mousseux 44.00 $ 

Moët et Chandon brut impérial classique 170.00 $ 

Moët et Chandon Brut impérial rosé 136.00 $ 

White zinfandel Beringer Mousseux rosé 32.00 $ 

Champagne Laurent Perrier Brut 115.00 $ 

Cidre rosé mousseux Michel Jodoin 2008 38.00 $ 

Cidre mousseux LUK 375 ml. 6.00 $

Portos et vins dessert

Verre

Offley, LBV,  2004 6.97 $

Porto Barros 6.08 $

Cabral tawny 20 ans 14.00 $

Qunta Do Castelinho blanc 7.08 $      

Vendange tardive, Novembre,La Bauge, Québec 8.00 $ 40.00 $ 

Vin de glace Sno, La Bauge, Québec 10.00 $

Pantelleria Passito, Pellegrino, Italie 7.08 $ 42.00 $ 



Nos déjeuners du dimanche de 9h00 à 14h00

Tous les plats avec oeufs sont accompagnés de fruits frais, rôties, pommes de terre rissolées et café

Le solitaire 1 oeuf  avec un choix de viande (bacon, saucisses ou jambon) 4.75 $

Le duo 2 oeufs avec un choix de viande (bacon, saucisse ou jambon) 5.75 $

Le coureur des bois 2 oeufs, fèves au lard, jambon, saucisses et bacon 10.95 $

L'explorateur          2 oeufs, fèves au lard,cretons et crêpes avec un choix de viande 10.95 $

Oeuf bénédictine: sauce hollandaise, muffin anglais

Oeuf bénédictine au jambon 9.95 $

Oeuf bénédictine au saumon fumé 12.95 $

Œuf bénédictine aux épinards et fromage de chèvre 10.95 $

Nos omelettes (3 oeufs)

Omelette nature 6.95 $

Omelette jambon et fromage suisse 8.95 $

Omelette western 7.95 $

Omelette aux blancs d'oeufs 6.95 $



Nos bagels

Bagel au fromage à la crème 4.50 $

Bagel au fromage à la crème et saumon fumé avec ses accompagnements 12.95 $

Les assietttes fruitées

L'assiette santé: fruits frais, fromage cottage, rôties 9.95 $

L'assiette minceur: un œuf poché, fruits frais, yogourt aux fraises, rôties 10.95 $

L'assiette de fromages: Brie, cheddar, chèvre et Oka, fruits frais, rôties 13.95 $

L'assiette de crêpes: fruits frais, sirop d'érable 9.95 $

Les extras

Bacon ou jambon ou saucisses ou cretons ou fèves au lard 2.50 $

Saumon fumé 5.95 $

Bol de fromage cottage 2.50 $

1 œuf 1.50 $

Rôties 1.50 $

Petit bol de fruits frais 3.75 $

1 crèpe 1.50 $

Fromage suisse ou cheddar ou fromage à la crème 2.50 $

Fromage brie ou chèvre ou Oka 3.00 $



        Cafés Nespresso       Breuvages

Café régulier, thé 2.50 $ En fontaine 2.25 $

Cappucino 3.77 $ En cannette 2.88 $

Espresso 3.54 $ Verre de jus 2.75 $

Café latte 3.77 $ Verre de lait 2.75 $

Bol café latte 4.43 $ Verre de lait au chocolat 2.75 $

Viennois 3.99 $

Mokaccino 3.99 $ Perrier 375mL 3.77 $

San Pellegrino 250mL 2.88 $

San Pellegrino 500mL 4.43 $

San Pellegrino 750mL 5.32 $

Evian 330mL 3.77 $

Evian 750mL 5.32 $

Red Bull 4.43 $


